



Datteln im Speckmantel2,3 

dazu Aioli1,8,A,G mit Baguette


Bruschetta Tomate 

BaguetteD, Strauchtomate, Knobi, 


rote Zwiebel, Basilikumpesto2,A,H, Olivenöl, 

Rucola und Parmesan2,A


Piementos de padron 

kleine Bratpaprika mit Olivenöl und Meersalz, 

dazu Aioli1,8,A,D,G und BaguetteD


Großes Knobibaguette

mit Kräuter-Knobibutter und KräuterquarkD,G 


Tomaten-Mozzarella BaguetteD,G 

überbacken mit Basilikumpesto2,A,H, 


Strauchtomaten und MozzarellaG und Rucola


Tortilla Chips mit Salsa und Käse 
überbacken


getoppt mit frischer Paprika und Frühlings-
zwiebeln, dazu servieren wir Salsasauce


Kartoffelbrot mit DipsD 

vegan, mit Tomatenpesto, 


Guacamole und marinierte Oliven2,3 


Portion Aioli

Hausmacher Aioli1,8,A,G mit BaguetteD 


Kürbis-Orangensuppe Chilihack

mit Hokkaidokürbis, Butternutkürbis, Orange, 
Zwiebeln, bissel Knobi, Chili, Ingwer & Curry, 

dazu gebratenes Rinderhackfleisch mit 
Lauchzwiebeln und Chili, dazu BaguetteD


Kürbis-Orangensuppe 

vegan


Hokkaidokürbis, Butternutkürbis, 

Orange, Zwiebeln, bissel Knobi, Chili, 

Ingwer und Curry, dazu BaguetteD
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Wrap mediterran vegetarisch

WeizentortillaD, SourcremeG, Tomatenpesto, 

mediterranes Pfannengemüse, 
Sonnenblumenkerne, Cashewkerne, 


knackiger Salat und SchafskäseG


Wrap Mango Huhn 

WeizentortillaD, SourcremeG, gegrillte 

Hähnchenbruststreifen, knackiger Salat, 
Mango, Gurke, Cashewkerne, Mangochutney


Wrap Tomate Mozzarella 

WeizentortillaD, SourcremeG, gegrillte 

Hähnchenbruststreifen, Rucola, Tomate, 
MozzarellaG, Basilikumpesto, Cashewkerne


Ziegenkäse im Filoteig mit Pfirsich Chutney

Ziegenkäse CamembertG mit Rosmarin und 

Walnüssen im FiloteigD gebacken, 

getoppt mit Honig und geröstetem Sesam, 

dazu spicy Pfirsich Chutney mit 

Frühlingszwiebeln und Chili, 


Baby leaf Salat und StangenbaguetteD


Capitol Klassiksalat 

Blattsalate und bunter Salatmix mit Kürbis-

kernen, Sonnenblumenkernen und CroûtonsD 

mit KäsestreifenG +


mit Hähnchenbrustfiletstreifen +

mit original SchafskäseG +
	 	    


Kleiner gemischter Beilagensalat

mit Kernen und CroûtonsD 


Salatsaucen

Americandressing8,G,K 


fein cremig, mit fruchtiger Tomate

Solo Aceto Balsamico & extra natives Olivenöl


Balsamico-Dressing vegan 

Balsamico, Senf, Olivenöl, Agavendicksaft
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Vorspeisen Salate - Wraps



 Vegetarisch - Vegan

Currywurst2,3,4,J,K


 Sauce klassisch oder hot scharf2,4,J,K 

dazu knusprige Pommes frites, 

mit Ketchup und Majonaise3,A


Currywurst2,3,4,J,K


 Sauce klassisch oder hot scharf2,4,J,K 

dazu knusprige Süsskartoffel Pommes1, 


mit Kräuterquark


Burger Klassik 

   Sesam BunD,L, Beefsteakhack 180 g, knackiger 

Salat, Strauchtomate, eingelegte Gurke1, 
RöstzwiebelnD, BurgersauceA,D,G,I,K,1,2,8


Cheeseburger 

Sesam BunD,L, Beefsteakhack 180 g, 


knackiger Salat, Strauchtomate, eingelegte 
Gurke1, Edamer KäseG, RöstzwiebelnD, 

BurgersauceA,D,G,I,K,1,2,8


BBQ Burger 

Sesam BunD,L, Beefsteakhack, 


Edamer KäseG, krosser Bacon2,3, 

knackiger Salat, Strauchtomate, Burgersauce, 

Schmorzwiebeln, rauchige Barbecuesauce1,2


Veggie Cheeseburger 

vegetarisch,  Sesam BunD,L, Gemüse Bratling, 
knackiger Salat, Strauchtomate, eingelegte 

Gurke1, Schmorzwiebeln, Edamer KäseG,

Barbecuesauce, BurgersauceA,D,G,I,K,1,2,8


Burger Beilagen & Extras 

mit Pommes frites1


mit Süßkartoffel Pommes/KräuterquarkG

extra Beefsteakhack


mit Bacon

mit Knobibrot und KräuterquarkD,G


mit Ofenkartoffel und KräuterquarkG


mit Bratkartoffeln (Zwiebeln und Speck)
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1/2 Pfund Fritten

250 g Pommes frites 


mit Ketchup und Majonaise3,A


1/2 Pfund Süßkartoffel Pommes

250 g knusprige Süsskartoffel Pommes1, 


dazu KräuterquarkG 


Gebackener Camembert

in Bierteig gebackenA,D,J,K,M,1, dazu 


gebackene Petersilie, PreiselbeersahneG, 
bunte Blattsalate und BaguetteD


Gebackener Schafskäse mit Grillgemüse 
Schafskäse im PankomantelA,D knusprig 
gebacken mit mediterranem Gemüse, 

Aioli1,8,A,D,G und Baguette


Ofenkartoffel mediterranG 

gefüllt mit Kräuterquark, dazu mediterranes 

Pfannengemüse mit Frühlingslauch und 

rosé Champignons


mit Hausmacher Tomatenpesto 

statt Quark = vegan


Thaicurry mit Kürbis Falafel vegan, pikant  

mit gebackenen Kürbis Falafelbällchen, 

Zucchini, Paprika, Zuckerschoten, 
Frühlingszwiebeln und Kirschtomaten in 


gelben Thaicurry mit Ingwer, 

Zitronengras und Kokosmilch, 


dazu Asia NudelnD 


Veganer mediterraner Wrap 

WeizentortillaD, Tomatenpesto, 


Guacamole, mediterranes Pfannengemüse, 
knackiger Salat, Sonnenblumenkerne, 

Cashewkerne und Croûtons
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Burger



Hähnchenbrustfilet 200g

in Kräutermarinade vom Grill


Argent. Hüftsteak vom Grill 200g

auf Wunsch mit Steakpfeffer gewürzt


Beilagenauswahl

1 Pommes frites mit Ketchup 


und Majonaise3,A, dazu Gartensalat

2 Champignon-Zwiebel-Lauch Gemüse 


in RahmG und Bratkartoffeln klassisch 

mit Speck und Zwiebeln2,3       


3 Ofenkartoffel gefüllt mit KräuterquarkG, 

dazu mediterranes Pfannengemüse mit


Frühlingslauch und rosé Champignons	      

   


Rosa Roastbeefaufschnitt 

dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln2,3 


und Hausmacher RemouladeD,G,I,K,1,2,8


Hausmacher SauerfleischK 

dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln2,3 


und Hausmacher RemouladeD,G,I,K,1,2,8


Cordon BleuA,G,D


Krüstchen im SemmelbröselmantelA,D gebraten, 

gefüllt mit Edamer und Kochschinken, 


dazu Zitrone, Preiselbeerkompott, 

Salatbeilage und Pommes Frites


Kult Krüstchen 

im SemmelbröselmantelA,D gebraten, 


dazu gemischter Salat und Pommes frites


Lecker KrüstchenA,D


im SemmelbröselmantelA,D gebraten, 

dazu Champignon-Zwiebel-Lauch Gemüse 


in RahmG und Bratkartoffeln 

mit Speck und Zwiebeln2,3 


Große OfenkartoffelG mit Graved Lachs 
glutenfrei, gefüllt mit SourcremeG 

und Graved Lachs, frischem Dill, 

dazu Rührei und Beilagensalat


Holländische Matjes Doppelfilets 
HausfrauensauceG (Joghurt, Majonaise, 


Apfel und frische Gemüsezwiebeln),

dazu servieren wir Bratkartoffeln 


mit Speck und Zwiebeln2,3 


Lachsfilet im Filoteig auf Thaicurry pikant 

Lachsfilet im FiloteigD gebacken,


 Zucchini, Paprika, Zuckerschoten, 
Frühlingszwiebeln und Kirschtomaten in 


gelben Thaicurry mit Ingwer, 

Zitronengras und Kokosmilch, 


dazu Asia NudelnD

Kinderküche nur für Kids bis 12 Jahre


Kinder KrüstchenA,D 


zartes Schnitzel, dazu Pommes frites, 

Ketchup und Majonaise3,A 


oder 

Bratkartoffeln mit Speck2,3 und Zwiebeln


Kinder Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln und 1 Spiegelei


Kinder 5er HähnchennuggetsA,D

dazu Pommes frites, Ketchup und Majonaise3,A


Kinder EierpfannkuchenA,D,G 


mit Apfel oder natur mit NutellaG,B,H,M
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Steaks - Schnitzel Saison - Kinder



Ostern - Frühstücksbuffet 

Karfreitag, den 29. März 2024 von 09:30 bis 12:30 Uhr 


Karsamstag, den 30. März 2024 von 09:00 bis 12:30 Uhr 

Ostersonntag, den 31. März 2024 von 09:30 bis 12:30 Uhr 

Ostermontag, den 01. April 2024 von 09:30 bis 12:30 Uhr 


Dienstag, den 02. April 2024 - Ruhetag


mit Hausmacher Feinkostsalaten (auch vegetarisch), Graved 
Lachs,  Käsevariationen, süßen Aufstrichen, veganen 

Aufstrichen,  Wurstvariationen, Heide Katenschinken, Mett, 
Specials, Rührei und Speck, bunten Eiern, Croissants, frischen 

bunten Brötchen, Quarkspeise, Sojajoghurt, Obst, Waffeln, 
Dessert, Sweets, Müsli und vielem mehr.


inkl. 1 Tasse Kaffee, Tee, Schokolade oder Milchkaffee

Erwachsene € 27,90       Kinder 5 bis 12 Jahre € 11,90     


Kinder bis 4 J. sind unsere Gäste.


Wir freuen uns auf Eure Reservierung.


Das Angebot ist kein Brunch und 

beinhaltet keine warmen Speisen (=Frühstücksbuffet). 


Wir bieten an diesen Tagen kein a la carte Frühstück an.


Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel, 


3 mit Antioxydationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 

5 Geschwefelt 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat 8 mit Süßungsmitteln, 


9 mit Milcheiweiß, 10 koffeinhaltig, 11 chininhaltig

Allergene: 


A Eier/-Erzeugnisse, B Erdnüsse/-Erzeugnisse, C Fisch/-Erzeugnisse 

D WEIZEN glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse, 

E Krebstiere/-Erzeugnisse, F Lupine/-Erzeugnisse 


G Milch/-Erzeugnisse, H Schalenfrüchte/-Erzeugnisse, 

I Schwefeldioxid/Sulfite, J Sellerie/-Erzeugnisse, K Senf/-Erzeugnisse, 


L Sesam/-Erzeugnisse M Soja/-Erzeugnisse

Mehrweg oder Einweg? 


wird beim Verpacken von Essensresten berechnet

Einweg to go Verpackung groß  1,00	 


Einweg to go Verpackung klein  0,50

Pfand Mehrweg to go Teller inkl. Deckel  5,00


Pfand Mehrweg to go Burgerbox  4,00

Pfand Mehrweg to go Suppen Cup 480 ml inkl. Deckel  3,00


Rückgabe Mehrweg Verpackung:

Erstattung des Pfandbetrages nur mit Vorlage des Kassenbons.


Belgische WaffelA,D,G


mit Puderzucker   

mit heißen Kirschen und Schlagsahne


mit heißen Kirschen und Vanilleeis


Schokoladensoufflé noir

dunkles SchokoladensouffléA,D,G,M mit 


weichem Kern, dazu cremiges VanilleeisG 

und süß fruchtiges Erdbeermark


Hausmacher Apfel Crumble 

mit DinkelstreuselG,D


Äpfel Holsteiner Cox mit Knuspercrumble 

aus 100% Dinkelmehl, Butter, Vanille, 

brauner Zucker, Zimt und Mandeln, 

dazu SchlagsahneG oder VanilleeisG


veganer Apfel Crumble 

mit DinkelstreuselD


Äpfel Holsteiner Cox mit Knuspercrumble 

aus 100% Dinkelmehl, vegane Butter, Vanille, 


brauner Zucker, Zimt und Mandeln, 

dazu veganes Vanilleeis


Hausmacher Apfelstrudel Wiener ArtD,G 

mit Apfel-Zimtfüllung, dazu Vanillesauce1,G 


oder VanilleeisG oder SchlagsahneG 


Ital. Tiramisu1,A,D,G,M 


enthält Alkohol, Zabaglionecreme und 

in Kaffee getränkter Biskuitboden


Goldtröpfchen TorteA,D,G 


cremiger Käsekuchen mit Baiserhaube, 

dazu Kirschen oder Erdbeerpüree


Eierpfannkuchen 

serviert mit PuderzuckerA,D,G


mit Zimt und Zucker

mit Apfel Holsteiner Cox


mit heißen Kirschen und Vanilleeis

mit NutellaG,B,H,M
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Event Dessert


