SPEISE- & GETRANKEKARTE

Montag bis Freitag vom 22. Mai bis 01. Juni 2018 von 12:00 bis 14:30 Uhr

Kiichenoffnungszeiten
ST Montag bis Samstag  8:30 bis 12:00 Asia Mittag - Ananas WOK mit Huhn , siiR-pikant 8,90
Sonn- & Feiertag 10:00 bis 13:00 mit Hahnchenbrustfiletstreifen, siiR-fruchtiger Asia Sauce mit Tomaten & Chili, Ananas,
. o . Lauch, Mohren, Zuckerschoten, Zitronengras & Limonenblattern, dazu Basmatireis
Warme Kiiche: Montag bis Mittwoch ~ 12:00 bis 22:00
Donnerstag 12:00 bis 22:30 Asia Mittag vegan - Ananas Wok ,,sii8-pikant* 7.90

Freitag & Samstag 12:00 bis 22:30

, : mit Tomaten & Chili, Ananas, Lauch, Mohren, Zuckerschoten,
Sonn- & Feiertag 12:00 bis 21:30

Zitronengras & Limonenblattern in stR-fruchtiger Asia Sauce, dazu Basmatireis

Alle Speisen und Getranke auch auBer Haus erhaltlich. (Selbstabholung) Schweineriickensteak in Krautermarinade vom Grill 8.20

. , dazu Barbecuesauce, Ofenkartoffel mit Krauterquark und gemischter Salat mit
Alle Preise in Euro inkl. 19 % Mwst

Amerikandressin
magliche Zahlungsmittel: 9

EC, Giro ab 10 Euro, Kreditkarten (Mastercard, Visacard) ab 35 Euro, Linauine mit Piementos in cremiaer Thunfischsauce 8.20

auf Rechnung nur nach vorheriger Absprache mit der Geschaftsleitung Linguine Pasta, Piementos (kleine Bratpaprika), Kirschtomaten,
Zucchini und Lauchzwiebeln in cremiger Thunfischsosse mit Weilwein und Mascarpone

Informationen uiber Inhaltsstoffe und Allergene
Sehr geehrter Gast, Gebackene Mai Schollenfilets 8,20

bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie gegeniber Lebensmittel dazu servieren Remouladensauce, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und
1. Unvertraglichkeiten, 2. Allergien, einen kleinen Gurken-Dill-Salat siiss-sauer

3. oder aus sonstigen gesundheitlichen oder ideologischen Griinden
Putengeschnetzeltes mit Frihlingsgemiise 8,20

detaillierte Informationen zu unseren Produkten bzw. deren Zusammen-

setzung benotigen. Wir konnen aus organisatorischen Grinden nicht alle Putenbrustfiletstreifen, Erbsenschoten, Mdhren, Erbsen, griiner Spargel,
Zutaten, wie z. Bsp. Gewlrze, Krauter oder Dekorationen bei der weier Spargel in Krautersauce, dazu Basmatireis

Beschreibung der Gerichte in unserer Karte bertcksichtigen und
Rinderhacksteak mit Schafskase und Thymian 8,20

nur begrenzt unsere Gerichte anders fiir Sie kochen.
Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Servicekraft im Vorwege |hrer dazu Schmortomaten mit Lauchzwiebeln, Paprika und Zucchini

anstehenden Bestellung tber Details unserer Zutaten und in milder Salsasauce und Reis
Umbestellungsmaglichkeiten. Vielen Dank!
Frihlingspizza 8,20

Wir haben fiir Sie eine vegane und eine glutenfreie Speisekarte mit Krauterrahmcreme, griinem Spargel, Mdhren, Zuckerschoten, Zucchini,
zusammengestellt. Bitte sprechen Sie Ihre Bedienung an. Flusskrebsen, Schnittlauch, Petersilie und jungem Gouda iiberbacken




FRUHSTUCK Mo. bis Sa. von 8:30 bis 12:00 Uhr

FRUHSTUCK EXTRAS Mo. bis Sa. von 8:30 bis 12:00 Uhr

Buffet in der Woche 10,50
bunte Brétchen, Brot, Croissants, Butter, siisse Aufstriche, Kaseauswahl 12,
Wurstplatte, Obst, Melone mit Schinken, Krauterfrischkése, Tomaten, Gurke,
Quarkspeise, Erdbeerpiiree, Kirschen, Waffelstation, Eibuffet,

dazu 1 Orangensaft, 1 Tasse Kaffee, Tee oder kl. Schokolade

Zwerg bis 11 Jahre 5,00
1 Brétchen, Butter, Stisses zur Auswahl, Schnittkése’2 oder Wurst, eine slisse
Uberraschung, 1 Orangensaft, Apfelsaft oder Kakao (kalt oder warm), Eibuffet

Madame Croissants, Butter, Stisses zur Auswahl, Fruchtquark, 7,00
dazu 1 Tasse Kaffee, Tee oder Schokolade, Eibuffet

Classico Basic 7,90
2 Brotchen, Butter, Siisses zur Auswahl, Krauterfrischkase, Schnittkase 12
oder Wurst, dazu 1 Tasse Kaffee, Tee oder kleine Schokolade, Eibuffet

Vegan pflanzlich 11,50
Koérnerbrotchen, Brétchen, Becel, Konfitlire, Sojajoghurt mit Frucht,

Tomatenpesto, Avocadoaufstrich3, Tomate, veganer Brotaufstrich,

Gemuse-Antipasti, dazu 1 Tasse Kaffee oder Tee

Ziegenkase 11,50
1 Kérnerbrétchen, Krustensauerteigbrot, Butter, Stisses zur Auswahl,
Ziegencamembert, Ziegenrohmilchkése, Tessiner Feigensenf, Avocadoaufstrich?,
Tomate, dazu 1 Tasse Kaffee, Tee oder kleine Schokolade, Eibuffet

BELEGTE 1/1 WEIZENBROTCHEN

oder Sauerteigkrustenbrot oder Kornerbrétchen. Auch auBer Haus Verkauf.

mit Butter, Mett & Zwiebeln 3,00
mit Butter, Schnittkdse’2, Salat, Tomate, Gurke, Ei 3,00
mit Remoulade’28, Pute, Schnittkdse’?, Ei, Salat, Gurke, Tomate 3,50
mit Butter, Hausmacher Krauterfrischkase, Tomate, Salat 3,20
mit Butter, Graved Lachs, Salat, Honig-Senf-Dillsauce 4,40
mit Remoulade’28, Kochschinken, Ei, Salat, Gurke, Tomate 3,40
mit Basilikumpesto?, Tomate, Mozzarella, Rucola 4,00

Coffee to go Special Mo bis Fr 08:30 bis 12:00 Uhr
Tasse Filterkaffee oder Schokolade 1,90

Friihstiicks Orangensaft 1,00
Knuspermiisli mit Obstsalat, dazu Quark oder Joghurt 5,50
Friichtequark - Quarkspeise, Obst, Erdbeerpliree 3,50
Kirschquark - Quarkspeise mit Kirschkompott 3,20
Sojajoghurt mit Obst und Erdbeerpiiree vegan 4,50
1/4 frische Wassermelone 3,50 1/2 frische Ananas 4,50
Weizenbrdtchen 0,70 Kérnerbroétchen o. Croissant 1,10

Glutenfreies Brotchen mit Wartezeit 1,00

2x glutenfreies Mehrkorn Toastbrot 0,80

FRUHSTUCKSBUFFET AM SAMSTAG MY eRrI L
mit vielen Leckereien von siiss bis herzhaft, mit Feinkostsalaten, frischem Obst, Késebrett,
Waurst- & Schinken, bunte Brot- und Brétchenauswahl, Croissants, Waffelstation, Desserts,
Eibuffet, u. v. m., dazu 1 Orangensaft und 1 Tasse Kaffee, Tee oder kleine Schokolade

Erwachsene 13,30 Kinder 4 bis 11 Jahre 6,90 Kinder bis 3 J. sind unsere Gaste

FRUHSTUCKSBUFFET AM SONNTAGE R F RERNL

vielfaltig, festlich, kostlich ...— sonntags friihstiicken unsere Géste an weil gedeckten Tischen.
Erwachsene 15,90  Kinder 4 bis 11 Jahre 7,90 Kinder bis 3 J. sind unsere Gaste

Zu unserem Sonntagsbuffet bieten wir Ihnen folgende HeiBgetranke vergiinstigt an:

Tasse Filterkaffee 1,50 GroRe Kanne Filterkaffee 1 | 7,50
grofles Glas Tee 2,00 Kénnchen Tee 4,00
Milchkaffee, Milch, Cappuccino, Latte Macchiato oder kleine Schokolade 2,00
GroRe Tasse Filterkaffee, Schokolade oder Cappuccino 2,50



KLEINIGKEITEN SALATE

Asia Kokossuppe Thaistyle scharf 5,90 Caesars Salat original 9,50
Kokosmilch, Hahnchenbrustfilet. Bambus, chin. Pilze, Romersalat, Kirschtomaten, Croutons, Parmesan?,
Zitronegras, grines Thaicurry, Thaibasilikum, Hausbrot Caesars Dressing, dazu Hausbrot

L Caesars Salat original mit Huhn 12,90
Antipasti hausgemacht 12,50
Leckereien mit Fisch, Kase, Fleisch und Gemtise' 89 Spargel-Orangensalat mit Kiirbiskernen und Schafskése 15,50

bunte Blattsalate, Orangenfilets, Kirschtomaten, gebratener griiner Spargel,

Spaqische Tapas hausgemacht ) ) 13,00 Kiirbiskerne, Schafskése, Croutons und Orangenvinaigrette, dazu Hausbrot
spanische Leckereien mit Fisch, Fleisch, K&se und Gemiise!89
} . Roastbeef Zuckerschoten Spargelsalat mit Sprossen scharf 16,50

Bruschetta gerdstetes Baguette, Strauchtomate, Knobi, 7,50 Knackiger Salat aus Zuckerschoten, Spargel, Sprossen, Mizuna,

rote Zwiebel, Oregano, Basilikum, Olivendl, Rucola, Parmesan? Bruschettatomaten, Roastbeefaufschnitt rosa gebraten, Chili ,

Knobibaguette Krauterquark mit Krduter-Knobibutter und Krauterquark 5,00 Balsamico und Olivendl, dazu serviersn wir Caesars Dip und FHausbrot

Datteln im Speckmantel 9 Stiick dazu Aioli mit Baguette 7,80 Capitol Klassiksalat Blattsalate und buntes aus unserer Salatiheke .70
mit Kérnern, Nissen, Crodtons und Kasestreifen!2

Portion Aioli'® mit Hausbrot 4,00 mit Hahnchenbrustfiletstreifen plus 3,40

Portion marinierte Oliven mit Hausbrot 4,50 _ _ )

Hausbrot mit Dips mit Tomatenpesto, Krauterquark und marinierten Oliven 7,20 Kl?'f‘e" gemlsctlter Bellag.ensala.t. 3,90

Veganes Hausbrot mit Tomatenpesto, Avocadodip? und marinierten Oliven 7,20 origin. Schafskase oder Ziegenkase extra 3,30
Salatsaucen:

Ziegenkase im Zucchinimantel 11,90 Orangenvinaigrette vegan

gebackener milder Ziegencamembert im Zucchinimantel, Orangensaft, weiler Balsamico, Olivenél, Agavendicksaft

dazu Antipastigemiise, Basilikumpesto8 und Hausbrot Original Caesars Dressing'28 mit Sardellen, Senf, Parmesan & Knoblauch
Amerikandressing fein cremig, mit fruchtiger Tomate

Spargel Tartines 11,90 I e Eh TN

. . . . . SOLO Aceto Balsamico & extra natives Olivendl, Italien
Frisches Krustensauerteigbrot, gerostet, mit Basilikumpesto, -

gebratenen griinen Spargel, Biiffelmozzarella iiberbacken, Kirschtomaten,
Olivendl, schwarzer Pfeffer, Basilikum und Créme fraiche Dip mit Krautern

Hausmacher Spargel-Quiche vegetarisch 9,30 Klare Spargelsuppe Spargelessenz mit frischen weiften und griinen 6,70
warm, dazu servieren wir bunte Blattsalate Spargelstiicken, Mettballchen, Eierstich und frischer Petersilie, dazu Hausbrot

mit griinem Spargel, weikem Spargel, wirzigem Sahne-Ei Guss,

frischem Kerbel, Ziegenfrischk&se und Grana Padano D.O.P. Spargel-Currycremesuppe vegetarisch 6,50

Spargelcrémesuppe mit Schalotten, frischen weiten und griinen
Spargelstlicken, Curry, Sahne, Gemusefond und Butter-Semmelbrosel
mit frischem Kerbel, dazu Hausbrot



SAISONKUCHE

Frische Magherite Pasta Spargel Rucola vegetarisch

kleine runde Pastataschen gefiillt mit Spargel, Rucola und Ricotta,

serviert mit Kirschtomaten, grinem Spargel, weillem Spargel, Pinienkernen,

Klacks Creme fraiche, Rucola, frischem Dill und Grana Padano D.O.P.

als Vorspeise 8,90
als Hauptgericht 15,50
mit Scampi extra je Stiick plus 1,50

Caesars Pizzabrot 25 @, lauwarm 12,90
Hahnchenbrustfilet, Bacon, Romersalat,
Kirschtomaten, Parmesan, Caesars Mayonnaise

Rocket Flank Pizzabrot 25 @, lauwarm 14,50
Huftsteak medium, griiner Spargel, Mizuna (asiatische Salatsorte),
Bergkase, Teriyaki Mayonnaise

gebratener Stangenspargel ,italienisch” 16,90
gebratener weiller Stangenspargel mit Salat aus Strauchtomaten,

Biiffelmozzarella, Basilikum, Rucola, Pinienkernen, Balsamicocrema

und Olivendl, dazu unser Hausbrot

Portion Deutscher Stangenspargel (500g Rohgewicht) 15,90
mit dtsch. goldgelben ,Allians* Kartoffeln und 1 Sauce zur Auswahl:
gute Butter oder klassische Sauce Hollandaise oder

NEU Hollandaise mit Chili, Orange und Rucola

plus Kriistchen ( 2 zarte Schnitzel v. Schweinertickensteak) 180 g 6,90
+ plus argentinisches Huftsteak 200g 9,50
+ plus zweierlei Heide Schinken 8,00

* aus der Pape, zart, mild, elegantes Aroma ,feines Filet mit viel Geschmack*
*aus der Kappe, fiir Schinkenkenner kernig — saftig

Spargel Tempura griiner Spargel und weiler Spargel in Teightille 17,50
knusprig gebacken mit schwarzem Sesam, dazu Teriyaki Mayonnaise,
Mango-Chili-Salsa, gemischter Blattsalat mit Orangenvinaigrette und Hausbrot

Frische Kutterscholle Finkenwerder Art 19,90
Fangfrische Kutterscholle gebraten, mit Speckstibbe,
frischer Petersilie, Friihkartoffeln und gemischtem Salat

SAISONKUCHE

Spargel Flammkuchen vegetarisch 11,90
Weizenflammkuchen, Rahmcreme, frische weile und griine Spargelstiicke,
Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Comté-Rohmilchkase, Basilikumpesto

Spargel Schinken Flammkuchen Weizenflammkuchen, Rahmcreme, 12,90
frische weile und griine Spargelstiicke, Tomaten, Schafskase, Pinienkernen,
Rauke und oben auf frische diinne Scheiben vom Parmaschinken

WEINEMPFEHLUNG

TOP unsere Empfehlung zum Spargel von Studier

2017 Rivaner trocken 0,21 550
CAMPUS by Studier, Pfalz 0,751 20,00
Ein typischer Rivaner mit einer frischen Spritzigkeit und feinen Zitrusaromen

gepaart mit wirzige Noten. Elegant, rund, harmonisch und mit frischem und vollem
Mundgefihl zu trinken. Der ideale Begleiter zu allen Spargelgerichten.

NEU Himbeer-Rhabarber Bowle Hausmacher Himbeer-Ingwer-Sirup, 5,90
Rhabarberschorle, Prosecco, Himbeeren, Eis

Himbeer-Rhabarber Limo Hausmacher Himbeer-Ingwer-Sirup, 4,60
Rhabarberschorle, Himbeeren, Eis

SCHNITZEL

Kult Kriistchen 2 zarte Schnitzel vom Schweineriickensteak 13,90
in Semmelbréselmantel gebraten, dazu kleiner gemischter Salat und Pommes frites
Lecker Kriistchen 2 zarte Schnitzel vom Schweineriickensteak 15,50

dazu Champignon-Zwiebel-Lauchgemiise in Rahm und Bratkartoffeln klassisch

BRATKARTOFFELN

Rosa Roastbeefaufschnitt 14,90
dazu Bratkartoffeln klassisch und Hausmacher Remoulade?28

Hausmacher Sauerfleisch 11,90
im Weckglas, dazu Bratkartoffeln klassisch und Hausmacher Remoulade?28

Dreierlei Bratkartoffeln klassisch, dazu Roastbeefaufschnitt, 14,90

Sauerfleisch, Heideslilze und Remoulade?.28



BURGER/KLASSIKER

BURGER

Burger Klassik Sesambrotchen, Beefsteakhack, Salat, Tomate,
Gurke, Rostzwiebeln, Burgersauce!28

Cheeseburger Sesambrétchen, Beefsteakhack, Kase, Salat,
Tomate, Gurke, Rostzwiebeln, Burgersauce!28

Spicy Burger scharf
Sesambrétchen, Rinderhacksteak gefiillt mit Schafskase,
Salat, Tomate, Gurke, frische Zwiebeln, spicy Burger Sauce

BBQ Burger Sesambrdtchen, Beefsteakhack, Ké&se, Bacon, Salat
Tomate, Salsa-Paprikafilets, Rostzwiebeln, sweet Barbecuesauce

Avocado Quinoa Brioche Burger vegetarisch
Briochebroétchen, Avocado Quinoa Bratling, Krauter-Creme fraiche,
Strauchtomate, griiner Spargel, Mango-Chili-Salsa, gerdstete Kirbiskerne

Ketchup & Majonaise gibt es immer gratis dazu. Soviel Sie mégen.

Burger-Beilagen & -Extras nur in Verbindung mit einem Burger

mit Pommes frites 3,20 mit Kartoffelspalten

mit Knobibrot 1,60 mit Ofenkartoffel/Krauterquark
mit Stikkartoffel Pommes 4,20

extra Beefsteakhack 3,20 Portion Krauterquark

Currywurst klassisch oder hot scharf
mit Salatbouquet und Baguette

mit Pommes frites

mit Kartoffelspalten

mit Bratkartoffeln klassisch

6,80

7,90

8,50

8,50

8,50

3,90
3,70

1,20

7,50
8,20
8,70
9,50

VOM GRILL

Argentinisches Hiiftsteak

Hahnchenbrustfilet in Krautermarinade

2 Rinderhacksteaks gefiillt mit Schafskdse

Grillteller Hiiftsteak, Rinderhacksteak gefillt mit Schafskase
und Hahnchenbrustfilet

BEILAGENAUSWAHL GRILLGERICHTE

1 mediterranes Grillgemiise mit Champignons

Rosmarinkartoffeln und Krauterquark

2 Pommes frites mit Ketchup und Majonaise, dazu Gartensalat

3 Champignon-Zwiebel-LauchgemUse in Rahm und Bratkartoffeln klassisch

Wrap Mango Huhn
Weizentortilla, Sourcreme, gegrillle Hahnchenbruststreifen, Salat,
Mango, Cashewkerne, Mangochutney

Wrap Tomate Mozzarella
Weizentortilla, Sourcreme, gegrillte Hahnchenbruststreifen, Rucola,
Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto, Pinienkerne

Wrap Rucola Parmesan Weizentortilla, Sourcreme, gegrillte
Huftsteakstreifen, Tomate, Rucola, Parmesan2, Tomatenpesto

Ofenkartoffel mediterranes Huhn gefiillt mit Krauterquark, dazu

mediterranes Pfannengemiise mit Champignons und Hahnchenbrustfiletstreifen

1/2 Pfund Fritten
250 g Pommes frites, dazu Ketchup & Majonaise

1/2 Pfund Kartoffelspalten
250 g knusprige Kartoffelecken, dazu Krauterquark

1/2 Pfund SiiRkartoffel Pommes
250 g knusprige Stsskartoffel Pommes, dazu Krauterquark

17,50
13,90
14,50

19,50

12,50

12,50

15,90

12,50

4,50

5,30

5,60



VEGETARISCH/VEGAN

Rosmarinkartoffeln vegetarisch

Réstkartoffeln mit Rosmarin, Paprika und rosé Champignons,
dazu Créme fraiche Dip mit Krautern & Salatbouquet

- vegan mit Tomatenpesto

Sesam-Karotten-Knuspersticks vegan
dazu mediterranes Pfannengemiise mit Champignons,
dazu servieren wir Avocado Dip und Tomatenpesto

Gebackener Schafskase vegetarisch original Schafsmilch in
Semmelbroselpanade (mit Ei), dazu Réstkartoffeln mit Rosmarin,
Paprika und rosé Champignons, und Créme fraiche Dip mit Krautern

Gebackener Camembert vegetarisch Camembert in Bierteig gebacken
(mit Ei), dazu gebackene Petersilie, Preiselbeersahne, Salat und Hausbrot

Ofenkartoffel gefiillt mit Krauterquark, dazu Salat

Ofenkartoffel gefillt mit Krduterquark, dazu mediterranes
Pfannengemuse mit Champignons

QNI ABI@IERR fiir Kinder bis 12 Jahre

Kleines Kriistchen zartes Schnitzel vom Schweinerlckensteak
dazu Pommes frites, Ketchup und Majonaise

oder Réstkartoffeln und Saisongemiise

oder Bratkartoffeln klassisch mit Speck und Zwiebeln

5er Hahnchennuggets dazu Pommes frites, Ketchup und Majonaise

Kleene Kinder Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und 1 Spiegelei
Fischstabchen mit Pommes frites

Kleiner Eierpfannkuchen mit Apfel oder natur mit Nutella

11,90

12,50

12,90

13,90

10,50

7,90
10,30

9,90
6,00
6,00

9,90
5,00
4,90
4,50

FLAMMKUCHEN

WEIZENFLAMMKUCHEN

Elsdsser Art Krauterrahmcreme, Speck, Zwiebeln
Capitol Kase Krauterrahmcréme, Speck, Zwiebeln, Kase

Tomate-Mozzarella Krauterrahmcréme, Tomatenwdirfel,
Mozzarella, Basilikum, Rucola, Pesto, Pinienkerne

Champignon Krauterrahmcréme, Zwiebeln,
rosé Champignons, Lauchzwiebeln, Speck, K&se

Barcelona Krauterrahmcréme, Zwiebeln, getrockneten Datteln,
Speck, original Schafskase, Rucola

Schinken Capricciosa Tomatensauce, Zwiebeln,
Kochschinken, Champignons, Artischocken, Kése

Salmone Krauterrahmcréme, Graved Lachs,
griiner Spargel, Frihlingszwiebeln, Dill

Ziegenkase Krauterrahmcreme, Zwiebeln,
Grillgemuse (Paprikafilets, Zucchini, Champignons),
Ziegencamembert, Balsamico, Rosmarin, frische Rucola

Flammkuchen Diavolo mit Tomatensauce, Salami, Knoblauch,
Oregano, Peperonchini, Mozzarella und Kése

Weizenunvertréaglichkeit? Bestellen Sie Ihren Flammkuchen mit Dinkelboden.

100% Dinkelmehl

Wir bitten um Versténdnis, dass die Flammkuchen nicht immer mit

anderen Gerichten gleichzeitig serviert werden kénnen.
Flammkuchen werden lauwarm serviert.

8,00
9,00
9,00

9,00

10,50

10,50

11,50

11,90

10,50

1,00



DESSERTS TERMINE 2018

Erdbeerbecher 7,20

cremiges Vanilleeis und Erdbeereis mit frischen Erdbeeren, ﬁ ~ ..
Erdbeermark und Schlagsahne 5 . l<OMI SL HE N ACHT 1 I\ LU NEBURG

- wir machen wieder mit! am Dienstag, den 16. Oktober 2018

Schokoladensoufflé o ) o 6,90 5 Comedian Show Auftritte a 25 Minuten (Pausen ca. 20 Min.)

Schokoladensoufflé mit weichem Kern, dazu cremiges Vanilleeis Silas ZmadEn e G e Y U

und sliss-fruchtiges Erdbeermark Beginn der Show: 19:30 Uhr — Ende der Show: 23:00 Uhr - Tickets € 19,00
Tiramisu 4,50 Sichert euch demné&chst eure Tickets und freut euch auf erstklassige Unterhaltung.

Schicht Quarkspeise im Glas mit frischen Friichten LN e Uiy e i LSRR C

cremig honigsuRer frischer Quark, frische Friichte und Erdbeermark 6,50

Hausmacher Apfelstrudel Wiener Art (enthalt Butter und Ei) 6,20 PUBLIC VIEWING FURBALL WM

mit Apfel-Zimt-Rosinenfiillung und Mandeln,
dazu Vanillesauce! oder Vanilleeis oder Schlagsahne ab dem 14. Juni geht es los. Alle Splele live auf GroRbildleinwand und TV.....

BELGISCHE WAFFEL

Belgische Waffel alle serviert mit Puderzucker

mit Puderzucker 2,80 SPARGELFINALE
mit heiRe Kirschen und Schlagsahne 430 am Sonntag, den 24. Juni 2018 von 17:30 bis 21:00 Uhr
mit heife Kirschen und Vanilleeis 5,00 Spargelbuffet ,,satt* p. P. 25,50
mit Obstsalat und Vanilleeis 5,00 Das groBe Menii vom Buffet rund um den Spargel -
mit frischen Erdbeeren und Vanilleeis 5,50 mit vielen Leckereien - raffinierten Vorspeisen und Hauptgerichten
rund um das Konigsgemise und kostlichen Desserts
alle serviert mit Puderzucker Teilnahme nur in Verbindung mit lhrer Reservierung.
GroRer Eierpfannkuchen mit frischen Erdbeeren, 7,60
Erdbeermark und Vanilleeis
GroRer Eierpfannkuchen mit Zimt und Zucker und Puderzucker 5,30
GroRer Eierpfannkuchen mit Apfel 5,90
mit Holsteiner Cox Apfeln und Puderzucker
GroRer Eierpfannkuchen mit heiRen Kirschen, 7,50 Zusatzstoffe:
Puderzucker und Vanilleeis 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel, 3 mit Antioxydationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 Geschwefelt,
GroRer Eierpfannkuchen mit Obstsalat und Puderzucker 7,00

6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit StiRungsmitteln, 9 mit Milcheiweil, 10 koffeinhaltig, 11 chininhaltig
GroRer Eierpfannkuchen mit Nutella und Puderzucker 5,50

Hausgebackene Kuchen vom Blech
am Wochenende und Feiertags oder auf Vorbestellung



