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Weihnachten 2026

Heiligabend 24.12. /
25.und 26.12.2026

KLEINIGKEITEN
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j Datteln im Speckmantel=3
Aioli=8AGK | HausbrotP

Bruschetta Tomate
BaguetteP | Strauchtomate | Knobi | rote Zwiebel
BasilikumpestozAH| Olivendl | Rucola | Parmesan2A

spanische Albondigas
Rindfleischballchen 4 Stck | pikante Tomatensauce mit
Knoblauch | Zwiebeln und Krautern | BaguetteP

Gambas Ajillo
Scampi 4 Stuck | Kirschtomaten | Olivendl | Knoblauch
Chili | Petersilie | Weif3wein | Fleur de sel
schwarzer Pfeffer | BaguetteP

Piementos de padron
kleine Bratpaprika | Olivendl | Meersalz
Aioli | BaguetteP

Kurbis Bruschetta mit Birne vegetarisch
KartoffelbrotP | Feta-Frischkdsecreme®
Kirbisgemuse mit Zwiebeln | Birne
Thymian | Rosmarin | Kirbiskernen | Rucola

Ziegenkase CrostiniP.G
KartoffelbrotP | | Avocadocréme | Datteln I milder
Ziegencamembert | karamellisierte Walnusse | Rucola

Hausbrot mit DipsP vegetarisch
Aioli | KrduterquarkG | Feta-Frischkdsecreme
Kurbisdip vegan
Kurbisdip mit Zimt | Chili und Granatapfelkerne
dazu KartoffelbrotP
Aioli
cremige Aioli mit Rosmarinz8A.GK| HausbrotP
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SUPPEN | SALATE
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Tomatencremesuppe
Zwiebeln | Knoblauch | Speck | Tomaten
Sahne lital. Krauter | HausbrotP

Kirbis-Orangensuppe vegan
Hokkaidokurbis | Butternutkirbis | Orange | Zwiebel
bissel Knobi I Chili I Ingwer | Curry | HausbrotP

Kurbis-Orangensuppe mit Chilihack
Hokkaidokurbis | Butternutkirbis | Orange
Zwiebel | bissel Knobi I Chili I Ingwer | Curry

gebratenes Rinderhackfleisch
mit Lauchzwiebeln und Chili | dazu HausbrotP

Fenchel-Birnensalat mit Schafskase
Fenchelsalat mit Birnen | kernlose Weintrauben
karamellisierte Walnissen | orig. Schafskdse®
Granatapfel Vinaigrette | KartoffelbrotP
auf Wunsch mit veganem Schafskase

Knuspersalat
Blattsalate | bunter Salatmix
gerostete Mandelsplitter | Sonnenblumenkerne
Rosmarin BrotchipsP

Kleiner gemischter Beilagensalat

Salat Topping
mit Hahnchenbrustfiletstreifen +
mit Thunfisch und gekochtem Ei +
mit original Schafskase¢ +
mit veganem Schafskase +
mit Kasestreifen +

Salatsaucen
Americandressing8GK fein cremig | fruchtige Tomate
Solo Aceto Balsamico | extra natives Olivendl
Granatapfel Vinaigrette vegan
Granatapfel | weiRer Balsamico | Olivendl | Agavendicksaft
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SAISON
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Winterliches Pilzrahmgulasch mit Maronen
vegan, glutenfrei - Steinpilze | braune Champignons
Zwiebeln | Mohren | Sellerie | Maronen | Tomate
winterliche GewUrze | veganer Rotwein | Krauter
Sojasahne | dazu Kartoffelklo/3e und Apfelrotkohl

Weihnachten 2026

Heiligabend 24.12. /

25. und 26.12.2026 Barberie Entenkeule glutenfrei

Apfelrotkohl | glasierter RosenkohlG | Birne mit
Preiselbeeren | Kartoffelklof3e | Bratenjus!

Zartes Glihwein Rehgulasch
aus der LUneburger Heide | Zwiebeln | Glihwein!
Suppengemdise | Tomate | Krautern | Apfelrotkohl
Kartoffelklof3e | Birne mit Preiselbeerfullung

Ochsenschwanzragout
zartes wirziges Ochsenschwanzragout gekocht mit
Suppengemdse | Tomate | Barolo und Rinderfond
dazu Tagliatelle

Hausmacher Kohlroulade klassisch
wirziges HackfleischAD | ordentlich Weif3kohl
Bratenjus' mit Rahm®& | Réstkartoffeln

Deftiger Grinkoh|PHafer
bei uns mit Speck23 gekocht | Réstkartoffeln | Senf
mit Kasseler
mit Bregenwurst2:3
mit Kasseler und Bregenwurst

glasiertes Lachsfilet mit Granatapfel
Lachsfilet mit Granatapfel | Ingwer | Balsamico
roten Zwiebeln und Rosmarin
Kartoffel-Selleriepireet | glasiertes Gemise

Tagliatelle Alfredo mit Scampi®.P
Scampi 6 Stck. | Butter | Knoblauch
Parmesan D.O.P. Krauter | Sahne

Kirschtomaten | gebackene Petersilie
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KLASSIKER

Gebackener Schafskase mit Grillgemuse
orig. Schafskase im PankomantelAP knusprig
gebacken | mediterranes Grillgemuse
Frohlingslauch | Champignons | Drillinge
cremige Aioli mit Rosmarinx8AG

Ziegenkase im Zucchinimantel
mit Grillgemuse
ZiegencamembertG im Zucchinimantel
mit Walnussen karamellisiert | mediterranes
Grillgemise mit Thymian | Frihlingslauch
Champignons | | Drillinge | cremige Aioliz8.G

Kokos Curry mit Gemuse Falafel vegan
Hausmacher Falafelballchent | frisches Gemse
pikante Kokos Curry SaucePM | Basmatireis

Chicken Kokos Curry
Hahnchenbrustfiletstreifen | frisches GemUse
pikante Kokos Curry SaucePM | Basmatireis

Zwiebelrostbraten vom Rinderfilet 200 g
Rinderfilet | Rotwein-Pflaumenjus | RostzwiebelnD
glasiertes Gemuse | Kartoffel-SelleriepireeG

Rosa Roastbeefaufschnitt
Bratkartoffeln klassisch | Speck | Zwiebeln23
Hausmacher RemouladeG/! K28

Hausmacher Sauerfleischk
Bratkartoffeln klassisch | Speck | Zwiebeln23
Hausmacher RemouladeG/Kz2238

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
goldbraun gebratenAP | gemischter Salat
Preiselbeeren | Pommes frites

Schnitzel Wiener Art Champignon
goldbraun gebratenAP | Salatbouquet
Bratkartoffeln klassisch | Speck | Zwiebeln2:3
Champignon-Zwiebel-Lauch Gemise in Rahm®&
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Weihnachten 2026

Heiligabend 24.12. /
25.und 26.12.2026

KINDER nur for Kids bis 12 Jahre
~ . e e
i Kinder KriustchenAD
zartes Schnitzel | dazu Pommes frites
Ketchup und Majonaise3A
oder
Bratkartoffeln mit Speck23 und Zwiebeln

Kinder Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln | 1 Spiegelei

Kinder ser HahnchennuggetsA D
dazu Pommes frites | Ketchup | Majonaise3A

FischstabchenAP
dazu Pommes frites | Ketchup | Majonaise3A

Kinder Pasta
PastaP mit Tomatensauce
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DESSERTS
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Schokoladensoufflé noir
dunkles Schokoladensoufflé -weicher KernAD,GM
cremiges VanilleeisG | sUf3 fruchtiges Erdbeermark

Hausmacher Vanille Creme brillée
Vanille-Bourbon-CrémeAG
Karamellkruste | Himbeersorbet | frische Frichte

Ital. Tiramisu2ADGM
Zabaglionecreme | Espresso | Biskuit | Kakao
enthalt Alkohol

gebackene Apfel BeignetsA b6
Apfelscheiben im Knusperteig ausgebacken
mit Vanilleeis und Zimt und Zucker

Apfelstrudel Wiener ArtP.G
Apfel-Zimtfillung
VanilleeisG | Schlagsahne® | Mandeln

Goldtropfchen TorteAD,6
cremiger Kasekuchen mit Baiserhaube
dazu Kirschen
dazu fruchtiges Erdbeerpiree

Pastel de Nata mit heif3en Kirschen
Portugiesische cremige Vanille Sahne Tortchen®P.6
serviert mit heif3en Kirschen und 1 Kugel Vanilleeis

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsmittel 3 mit Antioxydationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker 5 Geschwefelt 6 geschwarzt 7 mit Phosphat
8 mit SiBungsmitteln g mit Milcheiweil? 10 koffeinhaltig 11 chininhaltig

Allergene:
A Eier/-Erzeugnisse B Erdnisse/-Erzeugnisse C Fisch/-Erzeugnisse
D WEIZEN glutenhaltiges Getreide/-Erzeugnisse
E Krebstiere/-Erzeugnisse F Lupine/-Erzeugnisse G Milch/-Erzeugnisse
H Schalenfriichte/-Erzeugnisse | Schwefeldioxid/Sulfite J Sellerie/-Erzeugnisse
K Senf/-Erzeugnisse L Sesam/-Erzeugnisse M Soja/-Erzeugnisse
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